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PAD MED MAMUANG    18,90  |  19,90  |  22,90
Paprika und Zwiebeln gebraten mit gerösteten 
Cashewnüssen und umhüllt von einer leichten 
Soße. Mit chinesischem Whiskey  abgelöscht.
Veg. |  Hähnchen | Garnelen

PLA LUI SUAN    31,90
Ganzer frischer Wolfsbarsch aus Kroatien / 
Griechenland (nach Marktlage) filetiert und 
frittiert in einem würzigem Thai-
Kräuterdressing-Salat aus Apfel, Mango, 
Limettenstückchen, Ingwer und roten 
Zwiebeln.

LOR LING SIGNATURES SPECIALS OF THE MONTH

POH PIA PAD THAI    6,90
Knusprige Frühlingsrollen mit klassischem 
vegatarischem Pad Thai, serviert mit Ajad-Dip.

PLA TUNA FU    14,90
Fluffig-kross ausgebackener, gezupfter 
Thunfisch trifft auf einen knackig-frischen, 
feinscharfen Salat aus grüner Mango, 
Karotten, roten Zwiebeln, gerösteten 
Cashewnüssen und Limetten-Chili-Dressing.

ESPRESSO MARTINI    9,90
Vodka, Kaffeelikör, Espresso 

MOSCOW MULE    9,90
Vodka, Ginger Beer, Limettensaft, Gurken, 
Minze 

PORN-STAR MARTINI    9,90
Vodka, Limettensaft, Passionsfruchtpüree, 
Vanille Sirup, Maracujanektar, Prosecco

MAI TAI    9,90
Rum, Triple Sec, Limettensaft, Zuckersirup, 
Mandelsirup

APERITIF ODER DESSERT

MOJITO    9,90
Rum, Zuckersirup, Limettensaft, Minze, Soda 

DÉJÀ-VU PINK GRAPEFRUIT    9,90

APEROL SPRITZ    9,90

PHILIPP KUHN – RIESLING TRADITION
0,1l: 6,50 € | 0,2l: 9,90 € | Flasche: 32,90 €

Feine Frucht, lebendige Frische & kalk-
geprägte Mineralität. Die animierende Säure 
fängt die Schärfe perfekt ab, balanciert 
Aromen von Limette, Koriander und Chili aus 
und hinterlässt ein wunderbar erfrischendes 
Mundgefühl. (Pfalz)

WINES OF THE MONTH

GRIESEL – BLANC ET NOIR SEKT BRUT
Flasche: 49,90 €

Traditionelle Flaschengärung nach 
Champagner-Methode: Die feine Perlage 
bändigt pikante Schärfe mit spürbarer 
Eleganz, während der cremige Schmelz krosse 
Spezialitäten und aromatische Currys perfekt 
untermalt. (Hess. Bergstraße)



GIEW GOONG TOD        10,90
Hausgemachte Wan Tan, 
100% Garnelenfüllung. (4 St.)

POH PIA        6,90
Hausgemachte Veg. Frühlingsrollen. (4 St.) 

SATAY GAI        9,90
Gegrillte Hähnchenspieße aus der Oberkeule mit 
Erdnuss- und Ajad-Soße. (3 St.)

GAI TOD HAT-YAI        8,90                      
Knusprig frittiertes Hähnchen nach Hat-Yai-Art, mariniert 
mit aromatischen Gewürzen und getoppt mit knusprigen 
Röstzwiebeln.

TOM KHA SUPPE        8,90  |  9,90  |  +10,00
Duftend, wohltuend mit Zitronengras, Kaffir, Galgant und 
Schalotten in Kokosmilch. 
Hähnchen / Veg.  | Garnelen  |  Main Course

TOM YUM SUPPE       8,90  | 9,90  |  +10,00
Scharf / Sauer mit Zitronengras, Galgant & Co.
Hähnchen / Veg.  | Garnelen  |  Main Course

LARB        15,50  |  17,50
Kurz gegartes Fleisch mit Kaffir, Europagras, 
Lauchzwiebeln und roten Zwiebeln, vermischt mit frischer 
Minze. 
Hähnchen  | CP-Ente

SOM TAM THAI        14,90
Orig. thailändische grüne Papaya, Erdnüsse, frisch und 
ausgewogen in alle Geschmacksrichtungen. 

YUM WOON SEN        14,90  |  17,90  |  24,90
Pikanter thailändischer Glasnudelsalat mit frischem 
Limetten-Chili-Dressing und Erdnüssen. 
Hähnchen / Veg.  |  Garnelen  |  Seafood Mix

STARTER

GAENG KIEW WAN  18,90 | 20,90 | 22,90 | 24,90 | 23,90
Grüner Curry mit Thai Auberginen, Mini-Auberginen und Thai 
Horapa
Veg. |  Hähnchen  |  Rindfleisch  |  Garnelen |  Ente 

PANEANG     18,90  |  20,90  |  21,90  |  23,90  |  21,90
Roter Curry mit Paprika, Erdnüssen und Mini-Auberginen
Veg. |  Hähnchen  |  Rindfleisch   |  Garnelen  | Ente

MASSAMAN        20,90  |  23,90  |  25,90  |  23,90
Roter Curry mit Kartoffeln, Zwiebeln und Erdnüssen
Hähnchen / Veg.  | Rindfleisch  |  Garnelen  |  Ente

GAENG KUA SAPPAROD PED        23,90
Knuspriger thailändischen Ente auf roter Currypaste mit 
frischen Tomaten, Ananas, Trauben und Lichy  getoppt mit 
thailändischem Basilikum

POPs HOMEMADE CURRY PASTES 
IN COCONUT-MILK

PAD KING       18,90  |  19,90  |  20,90  |  22,90  |  21,90
Mit Ingwer, Zwiebeln, Frühlingszwiebeln, Morcheln und 
Peperoni in Sojasoße.
Veg. |  Hähnchen | Rindfleisch  |  Garnelen  |  Ente

KRA-TIEM PRIK-TAI        19,90  |  22,90
In Knoblauch, Korianderwurzeln und Pfeffer marinierte 
Fleischscheiben in Sojasauce und Sesamöl angebraten und 
anschließend mit frittiertem Knoblauch und thai. grünem 
Pfeffer getoppt. 
Hähnchen  |  Rindfleisch

PAD KRAPAO ORIGINAL       19,90  |  22,90  |  21,90
Hackfleisch mit Chili und Knoblauch in einer Soße 
angebraten und getoppt mit original Thai-Basilikum und 
einem Spiegelei. 
Hähnchen | Rindfleisch  |  Ente

PAD PHED         18,90  |  19,90  |  22,90  |  24,90  |  22,90
Rote hausgemachte Currypaste gebraten mit Mini 
Aubergine, Thai Auberginen, Thai Horapa und grünem Thai-
Pfeffer (ohne Kokosmilch).
Veg. |  Hähnchen | Rindfleisch  |  Garnelen  |  Ente

PAD THAI        19,90  |  21,90  |  22,90  |  21,90
Gebratene Reisnudeln in hausgemachter Pad-Thai Soße mit 
Ei, Sojasprossen und Chinese Leave.
Geschmacksrichtungen: süß und sauer
Hähnchen / Veg.  | Rindfleisch  |  Garnelen  |  Ente

PED RAD SAUCE MAKHAM        23,90
Frittierte Ente serviert an einer hausgemachten 
Tamarinden-Sauce. Verfeinert mit den bunten frischen 
Paprikawürfeln.
Geschmacksrichtungen: süß und sauer

HOT
WOK-FRIED

FRISCHER FISCH
PLA SAM ROD        31,90
Ganzer Wolfsbarsch aus Kroatien / Griechenland (nach 
Marktlage) filetiert, frittiert und in einer Soße in drei 
Geschmacksrichtungen: sauer, süß und salzig gebraten.

Ausschließlich frische und authentische Zutaten… Aufputschmittel und Zeug wie Glutamat oder Weichmacher kommen 
bei uns nicht in die Küche!! Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen >> Personal.

WIR VERWENDEN NUR: 
saftiges Argentinisches 
Hüftsteak

SWEET ENDINGS
MANGO STICKY RICE TRADITIONAL        12,90
Warmer Klebereis in einer Kokosmilch mit frischer 
süß gereifter Mango. 

STICKY RICE BANANA CAKE       9,50
Warmer Klebreis-Bananen-Kuchen mit Kokosmilch 
und Bananen Eiscreme. 

CHOCOLATE LAVA CAKE        9,50
Warmer Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern und 
Bananen Eiscreme. 

KUGEL EIS / SORBET        3,50
Mango-Maracuja Sorbet oder Banane Eis 

BEILAGEN…
Gekochter Reis    3,50  (beim Hauptgericht inkl.)
Klebereis    4,00
Gemüse Medley in Sojasoße   4,90

und
White Tiger Garnelen

Espresso 
2,20



SELTERS LA CULINARIA    2,90  |  7,90
Mit oder ohne Kohlensäure    0,25L  |  0,75L

SAFT / NEKTAR    3,90  |  5,90
Apfelsaft klar, Mango-Nektar, Maracuja-Nektar
Glas 0,20L  |  Schorle 0,40L

THAI EISTEE     5,90
Mit Milch oder mit Limettensaft

SOFT DRINKS    3,90
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Mezzo Mix, Sprite 
(0,33L)

KANNE TEE    4,90
Meßmer Early Grey, Fruit Blend, Green Tea, 
Peppermint

ESPRESSO    2,20  |  3,00  |  2,50
Solo  |  Doppio |  Macchiato

RADEBERGER PILS    4,50  |  5,90
Vom Fass  0,30L  |   0,50L

SCHÖFFERHOFER WEIZEN    5,50
Als naturtrüb oder alkoholfrei 0,0%   (0,50L)

Oberdorfer Helles    4,90
Echtes bayerisches Brauhandwerk aus dem Allgäu. 
(0,33L)

Singha    4,90
Ein thailändisches Original mit vollmundigem Körper und 
feiner Malzsüße. (0,33L)

Chang    4,90
Der Klassiker aus Thailand – besonders süffig und mild. 
(0,33L)

Radeberger alkoholfrei    4,90
Voller Pils-Charakter ganz ohne Alkohol.     (0,33L)

Radler    4,90
Radeberger vom Fass mit Seven Up   (0,50L)

WASSER & CO. BIERE

VODKA / WHISKY / GIN / RUM / TEQUILLA    7,90
Absolut, Grey Goose, Beluga, Chivas Regal 12 Jahre, 
Jack Daniel's Tennessee, Johnnie Walker Black Label, 
Bombay Sapphire, Hendricks Gin, Monkey 47, 
Bacardi Rum Carta Blanca, Martini Bianco Cuervo 
Especial Silver etc.  (4cl)

SPIRITUOSEN

Ausschließlich frische und authentische Zutaten… Aufputschmittel und Zeug wie Glutamat oder Weichmacher kommen 
bei uns nicht in die Küche!! Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen >> Personal.

ESPRESSO MARTINI    9,90
Vodka, Kaffeelikör, Espresso 

MOSCOW MULE    9,90
Vodka, Ginger Beer, Limettensaft, Gurken, Minze 

PORN-STAR MARTINI    9,90
Vodka, Limettensaft, Passionsfruchtpüree, Vanille 
Sirup, Maracujanektar, Prosecco

MAI TAI    9,90
Rum, Triple Sec, Limettensaft, Zuckersirup, 
Mandelsirup

MOJITO    9,90
Rum, Zuckersirup, Limettensaft, Minze, Soda 

DÉJÀ-VU PINK GRAPEFRUIT    9,90

APEROL SPRITZ    9,90

COCKTAILS
DER ERFRISCHENDE PRICKLER
SECCO WEISS – BASSERMANN-JORDAN (PFALZ)   
Fruchtig, spritzig, cremig-frisch
0,2 l: 8,90 € | Flasche (0,75 l): 25,90 €   

DER ALLROUNDER FÜR THAI-AROMEN
SAUVIGNON BLANC – BORELL-DIEHL (PFALZ)   
Exotisch, intensiv, frische Maracuja
0,1 l: 4,90 € | 0,2 l: 6,90 € | Flasche (0,75 l): 24,90 €   

DIE CREMIGEN SCHMELZ-BEGLEITER
GRAUER BURGUNDER – BORELL-DIEHL (PFALZ)   
Cremig, samtweich, reife Birne0,1 l: 4,90 € | 0,2 l: 
6,90 € | Flasche (0,75 l): 24,90 €   

WEIßBURGUNDER – BÜHLER (PFALZ)  
Feinfruchtig, harmonisch, dichter Körper
0,1 l: 4,90 € | 0,2 l: 7,90 € | Flasche (0,75 l): 25,90 €   

DIE AROMATISCHE THAI-GEHEIMWAFFE
FREISTIL – PHILIPP KUHN (PFALZ)   
Tropisch-fruchtig, süffig, herrlich leicht
0,1 l: 5,90 € | 0,2 l: 8,90 € | Flasche (0,75 l): 26,90 €   

DER UNKOMPLIZIERTE ROTWEIN
NUDO PRIMITIVO – SAN MARZANO (APULIEN)   
Samtig, dunkle Beeren, sonnenverwöhnt
0,1 l: 4,90 € | 0,2 l: 6,90 € | Flasche (0,75 l): 24,90 €

EMPFOHLENE HAUSWEIN-
KOMPAKTAUSWAHL

Entdecken Sie in unserer ausführlichen Weinkarte 
eine kuratierte Auswahl herausragender Winzer 
aus  Top-Regionen in Deutschland und Ausland.
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