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Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an das Personal. 

 
 

Herzlich willkommen bei Lor Ling – Modern Thai Cuisine,  
wo Authentizität auf Frische trifft und Tradition auf Innovation. 

 
Wir nehmen Sie mit, auf eine unvergessliche kulinarische Reise, tief in 

die thailändische Küche. 
 

Mit Leidenschaft und Hingabe bereiten wir alle Gerichte auf einer 
einfachen Logik zu …  

frische und authentische Zutaten 
frei von Geschmacksverstärkern 

immer mit Liebe zu qualitativ hochwertigen Produkten. 
 
 
Starter 

 
(1) Giew Goong Tod (4 St.)   6,90 € 
Frittierte hausgemachte Wan Tan mit White Tiger Garnelenfüllung. 

 
(2) Peek Gai Tod Nam Pla (3 St.)  7,50 € 
Große frittierte Hähnchenflügel (Unter- und Oberseite) mit einer 
Süß-Sauer Soße . 

 
(3) Poh Pia Gai (3 St.)    7,50 € 
Hausgemachte Frühlingsrollen mit Hähnchenfleisch. 

 
(4) Poh Pia (4 St.)     6,50 € 
Hausgemachte vegetarische Frühlingsrollen. 

 
(5) Satay Gai (3 St.)    7,50 € 
Gegrillte Hähnchen Spieße aus der Oberkeule 
mit Erdnuss- und Ajad-Soße.  



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an das Personal. 

Suppen 
 
(10) Giaw Nam Goong   6,50 € 
Wan Tan Suppe mit hausgemachten Teigtaschen gefüllt mit 100% 
Garnelenfleisch in milder Brühe und Gemüse. 
 
(11) Tom Kha  
Thailändische Suppe voller duftender und wohltuender Kräuter wie 
Zitronengras, Kaffirlimettenblätter, Galgant, Schalotten in Kokosmilch. 
Hähnchenfleisch / Vegetarisch:   6,50 € 
White Tiger Garnelen:    8,50 € 
 
(12) Tom Yum  
Thailändische scharf-saure Suppe.  
Hähnchenfleisch / Vegetarisch:   7,50 € 
White Tiger Garnelen:    8,50 € 
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Salate 
 
(20) Larb  
Kurz gegartes Fleisch mit Kaffirlimettenblättern, Europagras, 
Lauchzwiebeln und roten Zwiebeln, vermischt mit frischer Minze.  
Dazu frisches Salatgemüse. 
Hähnchenfleisch / Vegetarisch:   14,50 € 
Thailändische CP Ente:    17,50 € 
 
(21) Som Tam Thai     13,50 € 
Beliebter Salat aus thailändischer grüner Papaya, frisch und 
ausgewogen in alle Geschmacksrichtungen. Dazu frisches Salatgemüse. 
 
(22) Som Tam Pu Pla Ra    15,90 € 
Mitte Schwimmkrabben und fermentierter Fischsoße, Thai Aubergine 
etc. und langen Bohnen. Dazu frisches Salatgemüse. 
 
(23) Yum Woon Sen  
Pikanten thailändischen Glasnudelsalat mit Limetten-Chili-Dressing 
und Erdnüssen.  Dazu frisches Salatgemüse. 
Hähnchenfleisch / Vegetarisch:   13,90 € 
White Tiger Garnelen:    15,90 € 
 
(24) Yum / Pla / Salmon  21,90 € 
Roher Lachs in fermentierter Fisch-Soße mit roten Zwiebeln, Mais, Chili 
und Mango. Kalt serviert. Dazu frisches Salatgemüse. 
 
(25) Yum / Talay Seafood Mix  21,90 € 
Neuseeland Muscheln, Tintenfisch und Garnelen in fermentierter 
Fisch-Soße mit roten Zwiebeln, Mais, Chili und Mango. Lauwarm 
serviert. Dazu frisches Salatgemüse. 
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Curry  
 
(40) Gaeng Kiew Wan  
Hausgemachte grüne Currypaste gekocht in Kokosmilch mit Thai 
Auberginen und Mini-Auberginen. Dazu Reis. 
Hähnchenfleisch / vegetarisch:   16,90 € 
Argentinisches Hüftsteak Rindfleisch:  18,90 € 
Thailändische CP Ente:    18,90 € 
 
(41) Paneang  
Hausgemachte rote Currypaste gekocht in Kokosmilch mit Paprika und 
Mini-Auberginen. Dazu Reis. 
Hähnchenfleisch / vegetarisch:   16,90 € 
Argentinisches Hüftsteak Rindfleisch:  17,90 € 
White Tiger Garnelen:    18,90 € 
Thailändische CP Ente:    18,90 € 
 
(42) Masaman  
Hausgemachte Masaman Paste gekocht in Kokosmilch mit Kartoffeln 
und Zwiebeln. Dazu Reis. 
Hähnchenfleisch / vegetarisch:   17,90 € 
Argentinisches Hüftsteak Rindfleisch:  19,90 € 
Thailändische CP Ente:    19,90 € 
 
(43) Geang Kue Supparod Ped   18,90 € 
Entenfleisch von original thailändischer CP Ente in hausgemachter 
roter Currypaste mit Tomaten, Ananas, Trauben und Lichy. Dazu Reis. 
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Wok-Fried 
 
(501) Pad King   
Inger, Zwiebeln, Frühlingszwiebeln, Morcheln und Peperoni in 
Sojasoße gebraten. Dazu Reis. 
Hähnchenfleisch / vegetarisch:   15,90 € 
Argentinisches Hüftsteak Rindfleisch:  16,90 € 
White Tiger Garnelen:    18,90 € 
Thailändische CP Ente:    18,90 € 
 
(502) Pad Med Mamuang  
Paprika und Zwiebeln gebraten mit gerösteten Cashewnüssen und 
umhüllt von einer leichten Soße, anschließend mit chinesischen 
Whiskey abgelöscht. Dazu Reis. 
Hähnchenfleisch / vegetarisch:   16,90 € 
White Tiger Garnelen:    19,90 € 
 
(503) Kra-tiem Prik-tai  
In Knoblauch und Pfeffer marinierte Fleischscheiben in Sojasauce und 
Sesamöl angebraten und anschließend mit frittierten Knoblauch 
getoppt. Dazu Reis. 
Hähnchenfleisch:     15,90 € 
Argentinisches Hüftsteak Rindfleisch:  17,90 € 
 
(504) Pad Krapao  
Der Klassiker aus Thailand. Hackfleisch mit Chili und Knoblauch in einer 
Soße angebraten und getoppt mit original Thai-Basilikum und einem 
Spiegelei. Dazu Reis. 
Hähnchenfleisch:     15,90 € 
Argentinisches Hüftsteak Rindfleisch:  17,90 € 
Thailändische CP Ente:    18,90 € 
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(505) Pad Phed  
Hausgemachtes rotes Curry gebraten mit grünen Bohnen, Mini 
Aubergine, Thai Aubergine und grünem Thai Pfeffer (ohne 
Kokosmilch). Dazu Reis. 
Hähnchenfleisch / vegetarisch:   16,90 € 
Argentinisches Hüftsteak Rindfleisch:  17,90 € 
White Tiger Garnelen:   19,90 € 
Thailändische CP Ente:    18,90 € 
 
(506) Ped Priew Wan    18,90 € 
Thailändische knusprige CP Ente in Süß-Sauer Soße auf einem Beet aus 
Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Ananas. Dazu Reis. 
 
(507) Khao Pad  
Gebratener Reis mit Karotten, Zwiebeln und Lauchzwiebeln. 
Hähnchenfleisch / vegetarisch:   15,20 € 
Argentinisches Hüftsteak Rindfleisch:  16,70 € 
White Tiger Garnelen:   17,20 € 
Thailändische CP Ente:    17,20 € 
 
(509) Pad Thai 
Gebratene Reisnudeln in hausgemachter Pad-Thai Soße mit Ei, 
Sojasprossen und Chinese Leave. 
Hähnchenfleisch / vegetarisch:   16,90 € 
Argentinisches Hüftsteak Rindfleisch:  17,90 € 
White Tiger Garnelen:   18,90 € 
Thailändische CP Ente:    18,90 € 
 
(510) Pad Si-Eiw Nua    16,90 € 
Gebratene Reisnudeln mit Brokkoli, Karotten und Ei in Sojasoße mit 
argentinischem Hüftsteak Rindfleisch. 
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Fisch 
 
(60) Pla Lui Suan     24,90 € 
Ganzer frischer Wolfsbarsch aus Kroatien / Griechenland (nach 
Marktlage) filetiert und frittiert in einem würzigem Thai-
Kräuterdressing-Salat aus Apfel, Mango, Limettenstückchen, Ingwer 
und roten Zwiebeln. Dazu Reis. 
 
(61) Pla Sam Rod     24,90 € 
Ganzer frischer Wolfsbarsch aus Kroatien / Griechenland (nach 
Marktlage) filetiert, frittiert und in einer Soße in drei 
Geschmacksrichtungen: sauer, süß und salzig gebraten. Dazu Reis. 
 
(62) Gaeng Som Pae Sa    24,90 € 
Ganzer frischer Wolfsbarsch aus Kroatien / Griechenland (nach 
Marktlage) filetiert und frittiert in hausgemachten Orangen Curry mit  
frischen Gemüse der Saison. 
 
 
Beilagen 
(nur mit Hauptgericht) 
 
(70) Gekochter Reis    2,90 € 
(71) Klebereis     3,90 € 
(72) Gebratener Reis mit Ei   3,90 € 
(73) Gebratene Reisnudeln mit Ei  3,90 € 
(74) Gemischtes Gemüse in Sojasoße 3,90 € 
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Extras 
 
(80) Curry / Wok Sauce    2,90 € 
(81) Dips     1,00 € 
(82) Extra Hähnchenfleisch   2,90 € 
(83) Extra Arg. Hüftsteak    3,90 € 
(84) Extra White Tiger Garnelen (6 St.) 3,90 € 
(85) Extra Thail. CP Ente   4,90 € 
 
(86) Kinder Spezial    7,90 € 
Gebratener Reis / Nudeln mit Gemüse und Hähnchenfleisch. 
 
 
Desserts 
 
(90) Mango Sticky Rice Hot Edition  8,50 € 
Warmer Klebreis in einer Kokosmilch mit frischer Mango und Sorbet. 
 
(91) Sticky Rice Banana Cake  8,50 € 
Warmer Klebreis-Bananen-Kuchen mit Kokosmilch und Eiscreme. 
 
(92) Chocolate Lava Cake   8,50 € 
Warmer Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern und Eiscreme. 
 
(93) Kugel Eis / Sorbet   2,90 € 
Wahl aus Mango-Passion Fruit Sorbet oder Bananeneis. 
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Wasser / Säfte / Softdrinks  
 
Selters La Culinaria Classic (0,25L) mit Kohlensäure  2,90€ 
Selters La Culinaria Classic (0,75L) mit Kohlensäure  7,90€ 
Selters La Culinaria Naturell (0,25L) ohne Kohlensäure  2,90€ 
Selters La Culinaria Naturell (0,75L) ohne Kohlensäure  7,90€ 
Ananassaft (0,20L)   3,20€ 
Apfel-Direktsaft klar (0,20L)   3,20€ 
Mango-Nektar (0,20L)   3,20€ 
Maracuja-Nektar (0,20L)   3,20€ 
Orangensaft (0,20L)   3,20€ 
Schorlen (0,50L) mit allen Säften / Nektar  4,90€ 
Pepsi Cola (0,33L)   3,20€ 
Pepsi Cola Zero (0,33L)   3,20€ 
Seven Up (0,33L)   3,20€ 
Mirinda (0,33L)   3,20€ 
SchwiSchwap (0,33L) 3,20€ 
Thomas Henry Bitter Lemon (0,20L)   3,20€ 
Thomas Henry Ginger Ale (0,20L)   3,20€ 
Thomas Henry Tonic Water (0,20L)   3,20€ 
Thai Iced Tea mit Limetten (0,30L) 3,90€ 
 
Biere 
 

 
 

Radeberger Pils vom Fass (0,30L)   3,90€ 
Radeberger Pils vom Fass (0,50L)   5,50€ 
Radeberger Pils alkoholfrei (0,33L)   3,90€ 
Radler (Radeberger Pils / 7-Up) (0,50L)  4,90€ 
Oberdorfer Helles (0,33L)   4,90€ 
Schöfferhofer Weizen naturtrüb (0,50L)   4,90€ 
Schöfferhofer Weizen 0,0% (0,50L)   4,90€ 
Schöfferhöfer Weizen-Mix Grape (0,33L)   4,90€ 
Singha  (0,33L)   4,90€ 
Chang Classic (0,33L)   4,90€ 
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Weine 
 
Weiß 
 
Bassermann-Jordan Sauvignon Blanc 
Eine subtile, aber dennoch deutlich wahrnehmbare pikante Würze verleiht 
diesem Wein eine zusätzliche Dimension und macht ihn zu einem 
spannenden Genusserlebnis. 
4,90€ (0,10L) 7,90€ (0,20L) 29,90€ (0,75L) 
 
Hensel AUFWIND Weissburgunder & Chardonnay 
Fruchtig-frisches Burgunder-Cuvée mit floralen Noten des Weißburgunders 
und etwas gelbe Banane, untermalt von opulenten Chardonnay-Aromen an 
Buttertoast erinnernd. 
4,90€ (0,10L) 7,90€ (0,20L) 29,90€ (0,75L) 
 
Von Winning Grauer Burgunder (VDP) 
Klare Aromen von Quitte, Aprikose, Birne, etwas Vanille und feinen Kräutern, 
eine spannende Säure, Schmelz und elegante Struktur geben ihm viel 
Spannung und Frische. Achtung: Das ist kein glattgebügelter Pinot Grigio!  
    34,90€ (0,75L) 
 
Von Winning Chardonnay Royale (VDP) 
Der Wein ist konzentriert und lang, bei großer Frische und viel Zug. Aromen 
von Williams Birne, Kräutern und feinem Holz mit einer herzhaften Säure. 
    42,90€ (0,75L) 
 
Künstler Riesling (VDP) 
Die Rheingauer Rieslinge sind zumeist etwas kerniger und packender als ihre 
Pendants von der Mosel. Dieser präsentiert sich klassisch: Er schmeckt 
knackig frisch und duftet nach grünen Äpfeln, Zitronenschale und nach 
Aprikose.    42,90€ (0,75L) 
 
Cà dei Frati I Frati Lugana  
Balance aus mineralisch lebendiger Frische, Saftigkeit, heller Frucht von 
Kernobst und Zitrusfrüchten sowie die leicht cremige Textur am Gaumen sind 
einfach unerreicht.  44,90€ (0,75L) 
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Rot 
 
San Marzano Nudo Primitivo 
Ein reichhaltiges Aroma von reifen Früchten, saftigen Kirschen und süßen 
Pflaumen wird von subtilen Noten von Kaffee und schwarzem Pfeffer 
begleitet. Dies verleiht dem Wein eine faszinierende Komplexität und Tiefe. 
4,50€ (0,10L) 7,50€ (0,20L) 27,90€ (0,75L) 
 
Knipser Gaudenz (VDP) 
Die Basis dieser Rotweincuvée ist Merlot, Cabernet und St. Laurent. 
Geschmacklich deutlich sind die Cassisnoten des Cabernet. Ein 
unkomplizierter und doch anspruchsvoller Rotwein der Spaß macht. 
    29,90€ (0,75L) 
 
Knipser Blauer Spätburgunder (VDP) 
Er zeigt im Duft Aromen von roten Beeren und Kirsche. Ein feiner Burgunder 
mit guter Struktur mit vielschichtigem Geschmack nach Himbeere, Kirsche 
sowie einem Hauch Zigarrenkiste und Espressopulver. 
    39,90€ (0,75L) 
 
 
Champanger / Prosecco 
 
SCAVI & RAY Prosecco Spumante (0,20L)       7,90€ 
SCAVI & RAY Prosecco Spumante (0,75L)     24,90€ 
Moet & Chandon Brut Impérial Champagner (0,75L)   119,00€ 
Ruinart Rosé Champagner  (0,75L)   149,00€ 
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Cocktails 
 
Aperol Spritz 
Aperol, Soda Wasser, Prosecco  8,90€ 
 
Blue Lagoon 
Vodka, Blue Curacao, Zitronensaft, Zitronenlimo  9,90€ 
 
Mojito 
Rum, Zuckersirup, Limettensaft, Minze, Soda  9,90€ 
 
Moscow Mule 
Vodka, Ginger Beer, Limettensaft, Gurken, Minze   9,90€ 
 
Mai Tai 
Rum, Triple Sec, Limettensaft, Zuckersirup, Mandelsirup   9,90€ 
 
Pina Colada 
Rum, Cream of Coconut, Ananassaft, Limettensaft, Kokosmilch  9,90€ 
 
Basil Smash 
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, frisches Basilikum  9,90€ 
 
Swimming Pool 
Vodka, Rum, Blue Curaçao, Cream of Coconut,  
Ananassaft, Kokosmilch  9,90€ 
 
Espresso Martini 
Vodka, Kaffeelikör, Espresso  9,90€ 
 
Vodka Martini 
Vodka, Trockener Wermut  9,90€ 
 
Whiskey Sour 
Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiß  9,90€ 
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Spirituosen 
 
Absolut Vodka (4cl)   7,90€ 
Grey Goose Vodka (4cl)   8,90€ 
Chivas Regal Whisky 12 Jahre (4cl)   7,90€ 
Jack Daniel's Tennessee Whiskey (4cl)   7,90€ 
Johnnie Walker Black Label (4cl)   7,90€ 
Bombay Sapphire Gin (4cl)   7,90€ 
Hendricks Gin (4cl)   7,90€ 
Monkey 47 Gin (4cl)   8,90€ 
Bacardi Rum Carta Blanca (4cl)   7,90€ 
Martini Bianco (4cl)   7,90€ 
Cuervo Especial Tequila Silver (4cl)   7,90€ 
 
 
Heißgetränke 
 
Espresso  2,20€ 
Espresso Doppio 3,00€ 
Espresso Macchiato 2,50€ 
Café Creme   2,50€ 
Cappuccino   3,00€ 
Meßmer Earl Grey  (Kanne)   3,90€ 
Meßmer Fruit Blend (Kanne)   3,90€ 
Meßmer Green Tea (Kanne)   3,90€ 
Meßmer Peppermint (Kanne) mit frischer Minze  3,90€ 


